


cocktails

negroni (Bombay Premier Cru, Cocchi Vermouth & Martini bitter) 		          12

moscow mule (Grey Goose Vodka, ginger beer, lime & Peychaud bitters) 	         12

rum punch (Bacardi Ocho, agave syrup & ananas)	 		          12

tequila old fashioned (Patrón reposado, agave syrup & Angostura bitters)	          15

YUST spritz (Martini Fiero, prosecco & eau pétillante) 			           8 

espresso martini (Grey Goose Vodka, liqueur de café Flavio’s Syrup & espresso shot)     12

Flavio’s choice (cocktail du moment, demandez plus d’info)	        	         12

mocktail maison (cocktail du moment, demandez plus d’info)	 	         8

ginger iced tea (GILI ginger elixir, lime & eau pétillante – sans alcool)	 	          6,5

slushies

frozen margarita			   				             9,5

frozen strawberry daiquiri 						              9,5

apéritif
pour commencer...

spiritueux

LièGin du moment				     		          9

infused Bombay Sapphire 						               9

Hendrick’s 						      	          9

Bacardi Ocho						      	          9

Bacardi Caribbean Spiced						             9

Jim Beam Bourbon						              9

bières

YUST beer (pression)	         3

Duvel 666 (pression) 	         4,5

Vedett 			           4	         

Vedett Playa		          4

Liefmans		          4,5

Smash			           4

Curtius			           6



softs

Coca-cola							               3

Coca-Cola Zéro							               3

Lipton Ice Tea							               3,5	         

Schweppes Selections Touch of Lime				            5

Schweppes Selections Ginger Ale					             5

Schweppes Selections Ginger Beer					            5

Spa cactus							               3,5

Spa reine 25cl							               3

Spa intense 25cl							               3	         

verre / bouteille 
bulles

GIOIA Prosecco (Oderzo, Italie • Glera)	 			    6,5  / 38

Taittinger Brut (Reims, France • Chardonnay)				            / 75

blanc

“Grès du Trias” IGP (d’Ardèche, France • Viognier)			       6  / 32

Budureasca Premium “Fumé” (Dealu Mare, Roumanie •			        7  / 39 
Chardonnay, Sauvignon & Pinot Gris)	 	  	  

Amós Bañeres, Hey! (Catalunya, Espagne • Natural, Macabeu, Xarel-Io)	           / 47

rosé

La Torre, Degli Uccelli (Salento, Italie • Negroamaro) 			       6  / 32

Meïgoon, Extralucide (Languedoc, France • Natural, Grenache Noir)	          / 58

rouge

Mas la Chevalière IGP d’Oc, Merlot & Grenache (France • La Roche)	      6  / 32

Weinguth Keth “Saint Laurent” (Rheinhessen, Allemagne • Sankt-Laurent)          / 41

vins



food

snacks 

pain au levain • beurre 						              5

huîtres • e’chalotte • vinaigrette					             4/pc

sardines • chili • citron • sarrasin					             9

gazpacho de tomates fumées • pain levain  				            8

sélection de charcuteries						              15

burrata • myrtilles • mâche						             13

patatas bravas • aioli • tomates fumées (2 pièces)			           8

YUST burger (bœuf, brioche, cornichons, oignon rouge, sauce spéciale)	        12,5

ailes de chou-fleur • chipotle     				            	         9

poulet frit karaage  • chili 						              9  

frites • piment d’espelette • mayonaise  				            5 

desserts

sorbet au melon • concombre					             11

espresso martini 							              12	


